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1. Registro de Entrenamiento del

Personal 

2. Registro de Visitantes

3. Inodoro & Lavado de Manos 
& Limpieza del Área de Descanso 
del Personal

4. Botiquín de Primeros Auxilios

5. Registro de Heridas/Lesiones

6. Limpieza e Higiene General

7. Registro de Enmiendas del Suelo

8. Gestión de Vida Silvestre y

Pestes 

9. Pruebas del Agua Agrícola

10. Registro de Cosecha para

Sistema Rastreo 

11. Registro de Sala de Almacén y

Empaque 

12. Inspección de Camión de

Transporte 
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Registro de  

Entrenamiento 
del Personal 

Fecha: Entrenador Nombre de empleado (en 
letra de molde) 

Áreas temáticas tratadas Firma del empleado 



Todos los visitantes deben: 

 Permanecer en el área la cual se les ha concedido permiso estar dentro

 Lavarse las manos con jabón y agua ANTES de entrar el área de cultivos/almacenamiento/ empaque

 NO masticar chicle/ NO comer/ NO fumar/ NO tomar/ NO escupir en áreas de cultivos, almacenamiento, empaque

 Seguir las instrucciones las cuales se les da a seguir

 NO tocar/ tratar/manejar cualquier cosa que NO tenga permiso tocar/tratar/manejar
 Registrarse y firmar debajo de estas reglas para indicar que están informados y entienden la póliza de visitantes e higiene

 _________________________________________________________________

Póliza de visitantes y hoja de registro 

Bienvenido a
Nuestra Póliza de Seguridad Alimentaria en asegura que los cultivos que crecemos para nuestros clientes, son producidos 

bajo normas estrictas de seguridad alimentaria. Todo visitante debe registrarse y cumplir con las siguientes Reglas de Visitante.

FECHA NOMBRE DE VISITANTES & COMPAÑÍA FIRMA 

Modificado 11/14/2019 



Registro de Limpiar Inodoros y Lavar Manos 

Fecha y hora 
Inodoros Estación de lavado 

Comentarios/ 

Observaciones 

Revisado por: 
¿Limpiado? ¿Reabastecido? ¿Limpiado? ¿Reabastecido? 

 Sí No Sí No Sí No Sí No 

Modificado 11/14/2019 



LIMPIEZA DE ÁREA DE DESCANSO 
DEL PERSONAL 

FECHA BOTES DE BASURA 
VACIADOS 

OTRAS ACCIONES 
TOMADAS 

INICIALES 



Botiquín de 
Primeros 
Auxilios 

FECHA # DE BOTIQUÍN / 
UBICACIÓN 

ACCIÓN: REVISADO O 

REABASTECIDO 
 MATERIALES REABASTECIDOS INICIALES 



Registro de Heridas/Lesión 
Fecha Asistente de 

Primeros Auxilios 
¿Qué paso?  ¿Cómo fue tratado? 

(ejemplo. herida/lesión 

está limpia y tapada)  

¿Cultivos / Materiales 

fueron contaminados? 
 Comentarios / ¿Qué le paso a las 

herramientas y cultivos contaminados?: 

Sí No 

Modificado: 11/14/2019 



Registro de Limpieza General e Higiene 

Fecha Describa o Nombre 
Equipo/Herramienta/ 

Contenedores 

Producto Utilizado y Cantidad 
Utilizada 

Limpiado por: 

Producto de 
limpieza 

Desinfectante 

* Limpieza puede incluir todo o cualquier de lo siguiente: lavar, barrer, pasar un trapo, etc.
Modificado 11/14/2019 



Registro de Enmiendas del Suelo 

FECHA TERRENO / 
BLOQUE 

¿QUÉ 

FUE 

  APLICADO? 

MÉTODO  
DE 
  APLICACIÓN 

PORCENTAJE 
DE 
APLICACIÓN  

APLICADO 
 POR 

INTERVALES DE 
COSECHAS 

PARA 
OBSERVAR 

COMENTARIOS/ 

OBSERVACIONES 

ADICIONALES  

90 
Días 

120 
Días 

NA 

Modificado: 11/14/2019 



Registro de Monitorear Pestes 

Nombre del campo/terreno: Ubicación: 

 FECHA Campo/ 
Terreno/ 
Ubicación 

Presencia de 
animal1 

Cantidad de 
animales/Cantidad 
de excremento o 
daño  

Si es significante, 
apunte el tipo de 
control 2,3 

Si es significante, 
¿cuál es la acción 
correctiva  (CA)? 

Fecha 
de la 
acción 

  correctiva 

 Revisado 
 Por 

Notas  

1. Describa el animal visto, o tipo de huellas, excremento o pisoteo por los animales

2. Medidas de control: repelentes, trampas, venenos orgánicos autorizados y cercas como última opción de medida

3. Agricultores deben revisar las leyes y regulaciones locales, estatales y federales (ejemplo: Junta Regional Para el Control de Calidad del Agua, Departamento para la Pesca y Vida Silvestre, El Servicio de la Pesca y 

Vida Silvestre de los Estados Unidos) que protegen la vida silvestre, el hábitat ribereño, los humedales, prohíben la eliminación de vegetación y habito, y/o prohíben la construcción de cercas en áreas ribereñas o en 

corredores de vida silvestre) 

Modificado 11/14/2019 



REGISTRO DE LA 
AGUA DE LAVADO 

FECHA  HORA 
TEMPERATURA 

DEL AGUA 
CLARIDAD 
DEL AGUA 

DESINFECTANTE 

(nombre y 
proporción 

usado) 

¿LA AGUA FUE 
CAMBIADA? 

(sí o no) 

 INICIALES 
DEL 
EMPLEADO 



Registro de Cultivos Cosechados 
Fecha 

mm/dd 

Cultivo Cosechado Campo 

o 

Bloque 

Número 

total de 

unidades

/ peso 

vendido 

Tamaño de 

unidad individua 

(ejemplo. 
20lb/caja) 

¿Dónde se vende el cultivo? Para CSA / Mercado de 
Agricultores 

Especifique ubicación y 
fecha  

Completado Por 

FM CSA WS RT FS 

FM = Mercado de Agricultores, CSA = Agricultura con Apoyo Comunitario, WS = Venta al por mayor/Distribuidor, RT = Venta al por menor (“Retail”), FS = Servicio Alimentario 

Fecha Modificado: 11/14/2019 



Registro de Revisión de Rutina del Cuarto de 

Almacenamiento y Empaque  

 

Cuarto Fecha/Hora Limpieza 

Problema  

De  

Pestes 

Intrusión 

de 

Animal  

Temperatura 

Goteos en el 

refrigerador/ 

“cooler” 

Iniciales 

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

        

 



 

INSPECCIÓN DE VEHÍCULO DE TRANSPORTE 
     FECHA 

¿VEHÍCULO A     
PASADO 

INSPECCIÓN? 

¿SI ES QUE NO, POR 
QUÉ? 

ACCIONES 
TOMADAS, SI ES 

QUE SON 
NECESARIAS 

PRODUCTOS 
TRANSPORTADOS  

CANTIDAD 

TRANSPORTADA 

VEHÍCULO / 

# DE ID DEL 
TRAILER 

DESTINO 
INICIALES 
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